CAMPANIA ITA%“B% MENU

g i
A()++
b

ANGELO'S TAVOLO
(optional wine pairing +S20pp) | 1/23/17 - 1/29/17

ANGELO'S TAVOLO Antipasto all'italiana
Sawumi For Two | 15
PROSCIUTTO COTIO, SPECK ALTO ADIGE IGP,

. . MORTADELLA BOLOGNA IGP, WHOLE GRAIN MUSTARD, GRISSINI
Phimeo Piallo FORMAGG! FOR Two| 18
Risotto alla Pescatora UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP,
TRUFFLE HONEY, AMARENE CHERRIES, GRISSIN
KIS0 ARBORIC, CALAWARI, GAMBER], COZZE, Sarumi + CHeese Prate For Two FEATURING | 22
GRANA PADANO DOP GRATTUGIATO E TARALLI SBRICIOLATI // PROSCIUTTO COTTO, SPECK ALTO ADIGE 1GP, MORTADELLA BOLOGNA IGP,
CALAMARI, SHRIMP, MUSSELS, GRATED TARALLI, UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP
CRANA PADANO DOP TRUFFLE HONEY, WHOLE GRAIN MUSTARD, AMARENE CHERRIES, GRISSINI

Wine: cuino marseita f1ano or aveLLno Olive RiDiPHB |

NOCELLARA DEL BELICE, OLIVE RIPIENE IMAPANATE

. FRIED CASTELVETRANO, OLI ‘/EJ 4/, TH PORK SAUSAGE
Secondo Piallo

Rigatoni alla Puttanesca Lova Ripiene |~
CAPPERI, OLIVE TAGGIASCHE, UOVA P IENE CON\ DF%/O //GU‘RF,A;/ BA\S///'C‘O QFNOL"#SF DOP ﬁ‘ CAPRINO
"DEVILED EGGS" GOAT CHEESE, GENOVESE BASIL DOP PESTO

ACCIUGHE, POMODORO SAN MARZANO

DELLAGRO SARNESE NOCERINO DOP, // ~ Polenta Fritta in Cros(a

CAPERS, TAGGIASCA OLIVES, ANCHOVIES AND SAN MARZANO di Parmigiano RnglaIl(] DOP =
/ POLENTA FRITTA A LISTARELLE CON PARMIGIANO REGGIANO DOP IN SALSA DI NOCI
DELL'AGRO SARNESE NOCERINO TOMATOES DOP

) PARMIGIANO-REGGIANO DOP POLENTA FRIES / WALNUT HERBED PESTO
Wine: reuoror san GREGORIO, GRECO DI TUFO

Arancini di Riso ai Funghi|s

ARANCINI DI RISO ARBORIO, CON FUNGHI CON RIDUZIONE,
Db‘k@ ACETO BA[SA CO DI MODENA IGP / MUSHROOM ARANCINI CRAFTED
. . WITH ARBORIO RICE WITH ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP
Trio di Dolcezza

TORTA DI NOCCIOLA = ZABAIONE AL LIMONCELLO Bruschetta di Spinaci e Asiago |«

USCHETTA DI SPINACI, ASIAG F MIELE DI TARTUF

CON LIMONI-CREMA DI MASCARPONE ALLA VANIGLIA // BRUSCHETIA DI SFINAC, ASIAGO DOP E MIELE DI TARTUFO

ASIAGO DOP, SPINACH BRUSCHETTA TOPPED WITH TRUFFLE HONEY
HAZELNUT CAKE, ZABAIONE CREAM WITH LIMONCELLO,

VANILLA BEAN MASCARPONE AN[JEL[] S

Wine: viea massa umoncetio
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EMILTA-ROMAGNA

[talian Inspired Dinner Menu | $35++

(optional wine pairing +S20pp) | 1/30/17 - 2[1/17

TALA BISTRO

Prime Piallo
Rigatoni Giganti Ripieni di Ricotta
PARMIGIANO REGGIANO DOP RAGU ALLA BOLOGNESE,

OLIO EXTRA VIRGIN DI OLIVA, ASIAGO DOP GRATTUGGIATO //
STUFFED RIGATONI WITH RICOTTA AND PARMIGIANO REGGIANO DOP,
BOLOGNESE SAUCE, BASIL, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL DOP,
GRATED ASIAGO DOP

Wine: rre monm, ALBANA DI ROMAGNA, "VIGNA ROCCA”

Secondo Pialle
Coscia di Pollo
MARINATA IN VINO € FICHI, PANCETTA,
FAGIOL) DI SARCONI IGP, INSALATA SCAROLA //
RED WINE AND FIG BRINED CHICKEN LEG, PANCETTA,
NORTHERN WHITE SARCONI IGP BEANS, ESCAROLE

Wine: vwaeeno CESARI, SANGIOVESE DI ROMAGNA RESERVA

Tiramisu
PISTACHIO MASCARPONE, LADY FINGERS, MERINGUE
Wine: poice vioia cacnina pr RomaGhA
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TALA BISTRO

Antipasto all'italiana
Sawumi For Two | 15
PROSCIUTIO COTTO, SPECK ALTO ADIGE IGF,
MORTADELLA BOLOGNA IGP, WHOLE GRAIN MUSTARD, GRISSINI
Formaca For Two | 75
UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP,
TRUFFLE HONEY, AMARENE CHERRIES, GRISSINI
Sawumi + CHeese PLATE For Two FEATURING | 22
PROSCIUTIO COTTO, SPECK ALTO ADIGE IGF, MORTADELLA BOLOGNA IGP,
UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP
TRUFFLE HONEY, WHOLE GRAIN MUSTARD, AMARENE CHERRIES, GRISSIN

Olive Ripiene |~
NOCELLARA DEL BELICE, OLIVE RIPIENE IMAPANATE
FRIED CASTELVETRANO, OLIVES WITH PORK SAUSAGE

Lova Ripiene |~
UOVA RIPIENE CON DESTJ IGURE AL BASILICO GENOVESE DOP £ CAPRINO
"DEVILED EGGS" GOAT Ct {EESE, GENOVESE BASIL DOP PESTO

~Polenta Fritta in Crosta
[11 Parmlglano Reggiano DOP |5
POLENTA FRIT LISTARELLE CON PARMIGIANO REGGIANO DOP IN SALSA DI NOCI
PARMIGIANO-REGGIANO DOP POLENTA FRIES / WALNUT HERBED PESTO

Arancini di Riso ai Funghi|s
ARANCINI DI RISO ARBORIO, CON FUNGHI CON RIDUZIONE,
ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP / MUSHROOM ARANCINI CRAFTED
WITH ARBORIO RICE WITH ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP

Bruschetta di Spinaci e Asiago|s

BRUSCHETTA DI SPINACI, ASIAGO DOP E MIELE DI TARTUFO
ASIAGO DOP, SPINACH BRUSCHETTA TOPPED WITH TRUFFLE HONEY
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(optional wine pairing +S20pp) | 2/6/17 - 2/11/17 APERITIVO BISTRO
APERITIVO BISTRO NP ver 1.
Antipasto all'italiana
Sawumi For Two | 15
Puime p&dﬁ(r PROSCIUTTO COTTO, SPECK ALTO ADIGE IGP,
‘ ) ) S MORTADELLA BOLOGNA IGP, WHOLE GRAIN MUSTARD, GRISSINI
Cavatelli con Farina bio “00 Formacai For Two | 12
RAGU DI CARNE BIANCA, RUCOLA, UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP,
JFFLE HONEY £ ¢ GRISSIN
PARMIGIANO REGGIANO DOP, LIMON! // IRUFFLE FONEY, AMARENE CHERRIES, GRISSINY

L Sawumi + CHeese Puate For Two FeaTurING | 22,
CAVATELLI MADE WITH ITALIAN "00" ORGANIC FLOUR,

PROSCIUTIO COTIO, SPECK ALTO ADIGE 1GP, MORTADELLA BOLOGNA IGP,
CHICKEN RAGU, ARUGULA, PARMIGIANO-REGGIANO DOP, LEMONS UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP

Te TRUFFLE HONEY, WHOLE GRAIN MUSTARD, AMARENE CHERRIES, GRISSINI
Wine: pianems 14 SEGRETA ROSSO N S

Olive Ripit‘ne |7
NOCELLARA DEL BELICE, OLIVE RIPIENE IMAPANATE

. FRIED CASTELVETRANO, OLIVES WITH PORK SAUSAGE
Secondo Pialle

Branzino al Cartoccio Uova Ripiene |
OLIVE CASTELVETRANO E CERIGNOLA UOVA P IENE CON PTSU IGURE AL BASILICO GENOVESE DOP E CAPRINO
/ "DEVILED EGGS” GOAT CHEESE, GENOVESE BASIL DOP PESTO
CONFIT DI PATATE £ SUCCO DI LIMONE, CAPPER! DI PANTELLERIA IGP,
OLIO EXTRA VERGINE FRANTOIO DI SPELLO // i Pp{llf’.ﬂta Fl'll?a in ( I'U?][S
BAKED BRANZINO WITH CASTELVETRANO, CERIGNOLA OLIVES, T Farmigrano Pg giano DOP .
POLENTA FRITTA A LISTARELLE CON PARMIGIANO REGGIANO DOP IN SALSA DI NOCI
CAPERS FROM PANTELLERIA IGF, POTATOES CONFIT, LEMON JUICE ,

PARMIGIANO-REGGIANO DOP POLENTA FRIES / WALNUT HERBED PESTO
FRANTOIO DI SPELLO EXTRA VIRGIN OLIVE Oll

. Arancini di Riso ai Funghi|s
“ INe: ViLLA POZZI GRILLO ARANCINI DI RISO ARBORIO, CON FUNGHI CON RIDUZIONE,
ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP / MUSHROOM ARANCINI CRAFTED

D ﬁ WITH ARBORIO RICE WITH ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP
Trio di Dolcezza Bruschetta di Spinaci e Asiago |«
I p v BRUSCHETTA DI SPINACI, ASIAGO DOP E MIELE DI TARTUFO
TORTA ALLE ARANCE "TAROCCO SICILIANE"CON FARINA 00" BIO, ASIAGO DOP, SPINACH BRUSCHETTA TOPPED WITH TRUFFLE HONEY
MARMELLATA DI FICHI F SORBETTO AL TAROCCO //
SICILIAN "BLOOD-ORANGE" CAKE WITH ORGANIC "00" FLOUR, ANGEL[] S

FIG JAM, BLOOD ORANGE SORBET
Wine: peiecrING PASSITO PANTELLERIA

ANGELO™S
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LAZI(

Italian Inspired Dinner Menu | S40++
(optional wine pairing +$30pp) | 2/20/17 - 2/25]17

ANGELO'S 677 PRIME
ﬂnf%@?&
Assaggio di Riso Carnaroli
RISO CARNAROLI, POMODORO SAN MARZANO DELL'AGRO SARNESE
NOCERINO DOP, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP,
UVA SULTANINA, AGRODOLCE AL PISTACCHIO //
RISO CARNAROLI, SAN MARZANO
DELL'AGRO SARNESE NOCERINO TOAMTOES DOP,
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP, GOLDEN RAISINS,

. PISTACHIO-ROCKET AGRO DOLCE
Wine: casae MARCHESE, FRASCATI SUPERIORE

ald
Tonnarelli Cacio e Pepe
PECORINO ROMANO DOP, PEPE NERO,
OLIO EXTRA VIRGINE DI OLIVA BIOLOGICO "cANING" //
TONNARELLI, PECORINO ROMANO DOP, BLACK PEPPER,
_ CANINO ORGANIC EXTRA VIRGIN OLIVE Ol
Wine: raesco est! est! £ST! DI MONTE FIASCONE

Secondo Pialle
Coda alla Vaccinara
SEDANO, POMODORO SAN MARZANO DELL'AGRO
SARNESE NOCERINO DOP, CANNELLA,

POLENTA, GORGONZOLA DOP, CAVOLFIORE //
BRAISED OXTAIL, CELERY, SAN MARZANO
DELL'AGRO SARNESE NOCERINO TOAMTOES DOP,
CINNAMON, POLENTA, GORGONZOLA DOP, CAULIFLOWER
Wine: marco crauio cesanese

Crostata alla Ricotta
PIGNOLI, ARANCE CANDITE,

FICHI £ SCAGLIE DI CIOCCOLATO DI MODICA //
CROSTATA DI RICOTTA, PIGNOLI, CANDIED ORANGE, FIG,
_MODICA CHOCOLATE SHAVINGS
Wine: rassiro passito roscermo

ANGELO'S
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politiche agricole ITALIAN TRADE AGENCY
alimentari e forestali
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ANGELO'S 677 PRIME

Antipasto all'italiana
Sawumi For Two | 75
PROSCIUTTO COTTO, SPECK ALTO ADIGE IGP,
MORTADELLA BOLOGNA 1GP, WHOLE GRAIN MUSTARD, GRISSINI
Formacar For Two | 75
UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP,
TRUFFLE HONEY, AMARENE CHERRIES, GRISSINI
Sawumi + CHeese PLaTe For Two FEATURING | 22
PROSCIUTTO COTTO, SPECK ALTO ADIGE IGP, MORTADELLA BOLOGNA IGP,
UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP
TRUFFLE HONEY, WHOLE GRAIN MUSTARD, AMARENE CHERRIES, GRISSINI

Olive Ripiene |
NOCELLARA DEL BELICE, OLIVE RIPIENE IMAPANATE
FRIED CASTELVETRANO, OLIVES WITH PORK SAUSAGE

Lova Ripiene |~
UOVA RIPIENE CON PESTO LIGURE AL BASILICO GENOVESE DOP £ CAPRIN
"DEVILED EGGS" GOAT CHEESE, GENOVESE BASIL DOP PESTO

~Polenta Fritta in Crosta
di Parmigiano Reggiano DOP |5

POLENTA FRITTA A LISTARELLE CON PARMIGIANO REGGIANO DOP IN SALSA DI NOCI

PARMIGIANO-REGGIANO DOP POLENTA FRIES / WALNUT HERBED PESTO
Arancini di Riso ai Funghi|s
ARANCINI DI RISO ARBORIO, CON FUNGHI CON RIDUZIONE,

ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP / MUSHROOM ARANCINI CRAFTED
WITH ARBORIO RICE WITH ACETO BALSAMICO DI MODENA 1GP

Bruschetta di Spinaci e Asiago|s
BRUSCHETTA DI SPINACI, ASIAGO DOP E MIELE DI TARTUFO
ASIAGO DOP, SPINACH BRUSCHETTA TOPPED WITH TRUFFLE HONEY

Ifoamly
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VENETO

Italian Inspired Dinner Menu | S30++

(optional wine pairing +S20pp) | 2/27/17 - 3/5/17

ANGELO'S PRIME BAR + GRILL

_Anlipasle
CarpaccYo di Tonno
MELOGRANO, CAPPERI DI PANTELLERIA IGP, VERDURE MISTE,
SCORZA DI' LIMONE, AGRO DOLCE ALLA GRAPPA, OLIO EVO //
TUNA CARPACCIO, POMEGRANATE, CAPERS FROM PANTELLERIA IGP,
LOCAL GREENS, LEMON ZEST, GRAPPA AGRO DOLCE, ITALIAN EVOO

Wine: picroran, soave cassico

Seconde Pialte
Bistecca ai Fungi Porchini alla Griglia
FUNGH! PORCINI, POLENTA AL CAPRINO,
RADICCHIO GRIGLIATO, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL CANINO DOP //
GRILLED BEEF SIRLOIN, PORCINI MUSHROOM RUB,
GOAT CHEESE POLENTA, GRILLED RADICCHIO,
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL CANINO DOP
Wine: ca'or roccH, TerriEr),
VALPOLICELLA CLASSICO, RIPASSO MONTERE

Deolce

Frittelle
PASTELLA FRITTA CON UVA SULTANINA
ZUCCHERO A VELO E CREMA DI ZABAIONE //
FRITTELLE, SWEET FRIED DUMPLINGS ORGANIC "00" FLOUR,
ZABAIONE, GOLDEN RAISINS, CONFECTIONER'S SUGAR

Wine: wacuwn rorcotaro

Ifgly
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ANGELO'S PRIME BAR + GRILL

Antipasto all'italiana
Sawumi For Two | 15
PROSCIUTIO COTTO, SPECK ALTO ADIGE IGP,
MORTADELLA BOLOGNA 1GP, WHOLE GRAIN MUSTARD, GRISSINI
Formacai For Two | 75
UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP,
TRUFFLE HONEY, AMARENE CHERRIES, GRISSINI
Sawumi + CHeese PLaATE For Two FEATURING | 22
PROSCIUTIO COTTO, SPECK ALTO ADIGE IGP, MORTADELLA BOLOGNA IGP,
UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP
TRUFFLE HONEY, WHOLE GRAIN MUSTARD, AMARENE CHERRIES, GRISSINI

Olive Rlplene |7
OCE LARA DEL BELICE, OLIVE RIPIENE IMAPANATE
RIED CASTELVETRANO, OLIVES WITH PORK SAUSAGE

Uova Ripiene |~
UOVA RP[\/[ CON P[STO IGURE AL BASILICO GENOVESE DOP E CAPRINO
"DEVILED EGGS" GOAT CHEESE, GENOVESE BASIL DOP PESTO

~Polenta Fritta in Crosta
di Parmigiano Reggiano DOP |s
POLENTA FRITTA A LISTARELLE CON PARMIGIANO REGGIANO DOP IN SALSA DI NOC/
PARMIGIANO-REGGIANO DOP POLENTA FRIES / WALNUT HERBED PESTO

Aranrini di Riso ai Funghi|s
ARANCINI DI RISO ARBORIO, CON FUNGHI CON RIDUZIONE,
ACETO BAL SAM CO DI MODENA IGP / MUSHROOM ARANCINI CRAFTED
WITH ARBORIO RICE WITH ACETO BALSAMICO DI MODENA 1GP

Bruschetta di Spinaci e Asiago|s

BRUSCHETTA DI SPINACI, ASIAGO DOP £ MIELE DI TARTUFO
ASIAGO DOP, SPINACH BRUSCHETTA TOPPED WITH TRUFFLE HONEY

ANGELO'S
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SARDEGNA

Italian Inspired Dinner Menu | S40++

(optional wine pairing +$20pp) | 3/6/17 - 3/12/17

FIsH AT 30 LakE

Zaﬁm
fuppa di Pesce alla Fregola
COZZE, VONGOLE, POLPO,
POMODORO SAN MARZANO DELL'AGRO SARNESE NOCERINO DOP,

FREGOLA, CROSTINI DI PANE AROMATIZZATI AL ROSMARINO //
FREGOLA, MUSSELS, CLAMS, OCTOPUS, SAN MARZANO DELL'AGRO

SARNESE NOCERINO TOMATOES DOP, FREGOLA, FRESH HERB CROSTINI

Wine: sciia £ Mosca CANNONAU DI SARDEGNA RISERVA

Insalala

Insalata alla Bottarga

RUCOLA, POMODORI DI PACHINO IGP, NOCCIOLE TOSTATE, VINEGRETTE,

BOTTARGA DI MUGGINE, PECORINO ROMANO DOP //
ARUGULA SALAD, PACHINO TOMATOES IGP, TOASTED HAZELNUTS,
SABA VINAIGRETTE, BOTTARGA PECORINO ROMANO DOP
Wine: sciia £ mMoSCA ARENARIE, SAUVIGNON BLANC

Branzino in Padella
ARAGOSTA, ZAFFERANO DELL'AQUILA DOP,
FINOCCHIETTO SELVATICO, ERBE AROMATICHE //
PAN ROASTED BRANZING, ROCK LOBSTER, AQUILA SAFFRON IGP,
ARTICHOKE, BABY FENNEL BROTH FRESH HERBS
Wine: s arGiouas, vermEnTING

Torrone al Pistachio e Nocciole
PISTACHIO HAZELNUT TORRONE

ANGELO™S
Tour
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[TALY BAR'MENU

FISH AT 30 LAKE

Antipasto all’italiana
Sawumi For Two | 15,
PROSCIUTIO COTTO, SPECK ALTO ADIGE IGP,
MORTADELLA BOLOGNA IGP, WHOLE GRAIN MUSTARD, GRISSINI
Formaaai For Two | 75
UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP,
TRUFFLE HONEY, AMARENE CHERRIES, GRISSINI
Satumi + CHeesE Puate For Two FEATURING | 72,
PROSCIUTIO COTTO, SPECK ALTO ADIGE IGF, MORTADELLA BOLOGNA IGF
UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP
TRUFFLE HONEY, WHOLE GRAIN MUSTARD, AMARENE CHERRIES, GRISSINI

Olive Rlplene |7
NOCELLARA DEL BELICE, OLIVE RIPIENE IMAPANATE
FRIED CASTELVETRANO, OLIVES WITH PORK SAUSAGE

Lova Rlplene | 7
UOVA RIPIENE CON PESTO LIGURE AL BASILICO GENOVESE DOP E CAPRINO
"DEVILED £GGS" GOAT CHEESE, GENOVESE BASIL DOP PESTO

Polenta Fritta in Crosla
dl Parmigiano Reggiano DOP|s
POLENTA FRITTA A LISTARELLE CON PARMIGIANO REGGIANO DOP IN SALSA DI NOCI
PARMIGIANO-REGGIANO DOP POLENTA FRIES / WALNUT HERBED PESTO

Aran(‘ini di Riso ai Funghi|s
ARANCINI DI RISO ARBORIO, CON FUNGHI CON RIDUZIONE,
ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP / MUSHROOM ARANCINI CRAFTED
WITH ARBORIO RICE WITH ACETO BALSAMICO DI MODENA I1GP

Bruschetta di Spinaci e Asiago|s
BRUSCHETTA DI SPINACI, ASIAGO DOP E MIELE DI TARTUFO
ASIAGO DOP, SPINACH BRUSCHETTA TOPPED WITH TRUFFLE HONEY

ANGEL[] S
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TOSCANA

[talian Inspired Dinner Menu | S36++

(optional wine pairing +S24pp) | 3/15/17 - 3/18/17

PRIME AT SARATOGA NATIONAL

Z«ﬁm
Ribollita all'Uovo
FAGIOLI DI SARCONI IGP, TARTUFO, VERDURE,
BRODO, PANE SCIAPO TOSCANO //

TRUFFLE WHITE BEANS 1GP, RIBOLLITA SOUP WITH EGG, GREENS,
GRILLED TUSCAN BREAD, CHICKEN BROTH

Wine: rocca peLLe MACIE VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO

Pasla
Pappardelle al Ragu di Cinghiale
PECORINO TOSCANO DOP, POMODORO,
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA CANINO DOP //
WILD-BOAR RAGU, HEIRLOOM TOMATOES, PECORING TOSCANO DOP,
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL CANINO DOP

Wine: maurizio LamsarDI ROSSO DI MONTALCING

u n
Ciccia
Bistecca alla Fiorentina
PATATE AL FORNO CON ROSMARINO,
BROCCOLI AROMATIZZATI ALL'ACETO BALSAMICO TRADIZIONALE DI
MODENA DOP // FLORENTINE STYLE STEAK, ROSEMARY POTATOES,
AGED BALSAMIC VINEGAR OF MODENA DOP, BROCCOLINI

Wine: sueer ruscan, ciaccr piccotoming, “atro”

ANGELU 5

Ilaly
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PRIME AT SARATOGA NATIONAL

Antipasto all'italiana
Sawumi For Two | 15
PROSCIUTIO COTTO, SPECK ALTO ADIGE IGF,
MORTADELLA BOLOGNA IGP, WHOLE GRAIN MUSTARD, GRISSINI
Formaca For Two | 75
UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP,
TRUFFLE HONEY, AMARENE CHERRIES, GRISSINI
Sawumi + CHeese PLATE For Two FEATURING | 22
PROSCIUTIO COTTO, SPECK ALTO ADIGE IGF, MORTADELLA BOLOGNA IGP,
UBRIACO, PIAVE DOP, GORGONZOLA DOP
TRUFFLE HONEY, WHOLE GRAIN MUSTARD, AMARENE CHERRIES, GRISSINI

Olive Ripiene |~
NOCELLARA DEL BELICE, OLIVE RIPIENE IMAPANATE
FRIED CASTELVETRANO, OLIVES WITH PORK SAUSAGE

Lova Ripiene |~
UOVA R IENE CON DESYO IGURE AL BASILICO GENOVESE DOP £ CAPRINO
"DEVILED EGGS" GOAT Ct {EESE, GENOVESE BASIL DOP PESTO

~Polenta Fritta in Crosta
[11 Parmlglano Reggiano DOP |5
POLENTA FRIT LISTARELLE CON PARMIGIANO REGGIANO DOP IN SALSA DI NOCI
PARMIGIANO-REGGIANO DOP POLENTA FRIES / WALNUT HERBED PESTO

f\rancini di Riso ai Funghi|«
ARANCINI DI RISO ARBORIO, CON FUNGHI CON RIDUZIONE
ACETO BALSAA/ CO DI MODENA IGP / MUSHROOM ARANCINI CRAFTED
WITH ARBORIO RICE WITH ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP

Bruschetta di Spinaci e Asiago|s
BRUSCHETTA DI SPINACI, ASIAGO DOP E MIELE DI TARTUFO
ASIAGO DOP, SPINACH BRUSCHETTA TOPPED WITH TRUFFLE HONEY

ANGELO'S
Jour
[aly
) T e 0

politiche agricole - ITALIAN TRADE AGENCY
alimentari e forestali ICE - ltalian Trade Commission

M azzone hospitalit

DELIVERING THE DIFFERENCE

7 Restaurants - 7 Weeks - 7 [talian Regions

For menus and more information visit our mazzone hospitality promotions page

mazzonehospitality. com/current-promotions






